Sktadniki - llo§é osdéb: 2

¢ = Kotanyi Produkte

Ciasto:

11yzeczka
129

1 tyzeczka
220 ml

40 ml

Dodatki:

120 ml
100 g

11tyzeczka

0.5 tyzeczki

Sél

Swieze drozdze
Cukier

Letnia woda

Oliwa z oliwek

Posiekane pomidory
Mozzarella

¢ Ziota Wioskie
mieszanka przypraw

¢ Bazylia otarta
Odrobina oliwy z oliwek
Sél i pieprz do smaku

Parmezan do podania

(KOTANYI

1881

Pizza Margherita w ksztatcie
serca

@ 80—85Min @@ D

Przygotowanie

1 W misce potacz make z solg. W matej miseczce wymieszaj drozdze, cukier i
100 ml wody. Odstaw na 5 minut. Dodaj mieszanke drozdzy, pozostatg
wode i oliwe do maki i wyrabiaj ciasto na migkkie (5—7 minut).

2 Uformuj z ciasta kule i umie$¢ ja w naoliwionej misce. Przykryj folig
spozywczg lub wilgotna $ciereczka i odstaw w ciepte miejsce na okoto 1
godzine, az podwoi objetos¢.

3 W miedzyczasie w misce wymieszaj pomidory, mieszanke wtoskich

przypraw, sél, pieprz i oliwe. Mozzarelle porwij na kawatki.

4 Rozgrzej piekarnik do 250°C (jeéli uzywasz kamienia do pizzy, umie$¢ gow
piekarniku). Rozwatkuj ciasto w ksztatt serca na gruboéé okoto 0,5 cm.

5 Rozprowadz sos pomidorowy na ciescie, utéz mozzarelle i przenie$ na
blache do pieczenia lub topatke do pizzy. Piecz 7-9 minut, az ciasto bedzie
ztociste. Przed podaniem posyp parmezanem i suszong bazylia.



