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Ingrediente 20 Porții
 = Kot�nyi Produkte

Pentru �lu�t:

600 g F�in� Univers�l�

400 g Unt

1 Ou

150 g Z�h�r gr�nul�t

2 G�lbenușuri

1 L�m�ie

Pentru umplutur�:

4 Mere

2 linguri Suc de l�m�ie

2 linguri  Scorțișo�r� m�cin�t�

2 linguri Crem� de c�r�mel

Frig�rui de lemn

Fursecuri de H�loween
60—80 Min.

Preg�tire

1 Pentru �lu�t, �mestec�ți oul cu cele dou� g�lbenușuri, f�in�, untul mo�le și

z�h�rul gr�nul�t pentru � form� un �lu�t. Se cur�ț� l�m�i� și se �d�ug�.

2 Se înf�șo�r� �lu�tul în folie �liment�r� și se l�s� s� se odihne�sc� l� frigider

pentru �proxim�tiv 20 de minute. Între timp se po�te preg�ti umplutur�.

3 Se cur�ț� merele de co�j�, sferturi și miez. Se �mestec� cu sucul de l�m�ie și

cu scorțișo�r�. Se înc�lzește crem� de c�r�mel și se �d�ug� în �mestecul de

mere.

4 Se pres�r� puțin� f�in� pe o supr�f�ț� și se întinde �lu�tul. Se decupe�z� cu

diferite forme, de c�te dou� ori, pentru � le pute� pune împreun� m�i t�rziu.

5 Se �șe�z� jum�t�te din forme pe o t�v� t�pet�t� cu h�rtie de copt. Se pune

o p�rte din �mestecul de mere-c�r�mel în mijloc.

6 Se �șe�z� jum�t�te din forme pe o t�v� t�pet�t� cu h�rtie de copt. Se pune

o p�rte din �mestecul de mere-c�r�mel în mijloc.

7 Se co�ce l� 180° C c�ldur� sus/jos pentru �prox. 20-25 de minute pe

gr�t�rul din mijloc p�n� se rumenesc. L�s�ți s� se r�ce�sc�, �poi s�vur�ți.


