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Tarte flambée cu dovlecei

zucchini cu rosii si masline de
cocktail

@ 20-30 Min. @ D

Pregatire
Ingrediente 4 Portii
¢ = Kotényi Produkte 1 Las3 coaja pe dovlecei si taie-i pe lungime in felii de aproximativ 3 mm
. . grosime. Asezoneaza cu sare de mare si lasad deoparte.

1 plic Aluat de pizza gata

preparat 2 Pune aluatul de pizza gata preparat intr-o tava cadptusita cu hartie de copt.
3 Doviecei zucchini 3 Amestecd smanténa cu leusteanul intr-un bol. Asezoneazi dupa gust cu
150 g Smantana sare de mare si piper macinat si presara pe aluat.
80g Rosii cherry 4 Preincilzeste cuptorul la 220 °C (356°F).
409 '\{astne_negre’ fard 5 Usucs feliile de dovlecei zucchini cu un prosop de bucatérie si aranjeaza-le

samburi

pe tarte flambée. Taie rosiile cherry in felii. Aranjeaza rosiile si maslinele pe

1 lingurd ¢ Leustean maruntit

tarte flambée.

1unvarf de ¢ Sare de mare iodat3
cutit

6 Lasd la copt 10-15 minute la 220 °C (428 °F), folosind setarea de ventilare,

pana se formeaza o crusta aurie. Se serveste calda.
1unvarf de @ Piper negru boabe

cutit




