Sktadniki - llo§é oséb: 4

¢ = Kotanyi Produkte

Na ciasto

700 g
3 szt
200 g
150 ml
50g
11yzka

2 tyzki

2 tyzeczki

2 tyzeczki

0.5 tyzeczki

0.5 tyzeczki

1 szczypta

Na krem

150 g
509

2 tyzki

0.5 tyzeczki
90g

4 gatki

Stodkie ziemniaki (bataty)
Jaja, oddzielone

Maka, gtadka i przesiana
Mleko

Masto, stopione

Miéd

Posiekane orzechy
(wioskie, laskowe lub
migdaty)

Proszek do pieczenia

¢ Cukier z prawdziwg
Wanilig Bourbon

¢ Gatka Muszkatotowa
mielona

¢ Cynamon mielony

¢ Sél Morska
gruboziarnista jodowana

Twarég
Bita §mietana

¢ Cukier z prawdziwg
Wanilig Bourbon

¢ Cynamon mielony
Masto do smazenia
Sorbet malinowy

Cukier puder do
posypania

(KOTANYI
Placki ze stodkich ziemniakow z
przyprawami i sorbetem
malinowym

@ 60—90Min Q@@ D

Przygotowanie

1 Rozgrzej piekarnik do 220 °C. Bataty utéz na blasze wytozonej papierem do

pieczenia i piecz do miekkosci. Wyjmij z piekarnika, ostudz i przecisnij
migzsz przez recznik kuchenny (waga po odsaczeniu 320 g).

2 Zmniejsz temperature piekarnika do 180 °C.

3 W misce wymieszaj make, proszek do pieczenia, cynamon i gatke
muszkatotowa z duzg szczypta soli. W drugiej misce wymieszaj zéttka,
mleko, cukier waniliowy, miéd i roztopione masto. Nastepnie potacz obie
mieszanki. Dodaj puree ze stodkich ziemniakéw oraz orzechy i uformu;j
bardzo gtadkie ciasto.

L4  Biatka ubij na sztywna piane. Nastepnie ostroznie wiéz biatka jaj do masy

ziemniaczanej i odstaw na bok.

5 Rozgrzej masto na patelni, natéz ciasto tyzka stotowa (ok. 2-3 tyzkina
nale$nik). Smaz okoto 3 minuty z obu stron. Odwré¢ ostroznie.

6 Gotowe placuszki uktadamy na blasze wytozonej papierem do pieczenia i
pieczemy w piekarniku ok. 5 minut.

7  Przygotuj krem, potacz twarég z bitg $mietana, cukrem z wanilig bourbon i
cynamonem.

8 Placki ze stodkich ziemniakéw utéz na talerzu. Na wierzch dodaj $mietanke,
posyp cukrem pudrem a dodaj tyzke sorbetu.
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