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Polentini crostini
@ 45—-60 Min @ P

Priprava

1 Za pripravo polente najprej solite vodo, dodajte maslo ter zavrite. Nato

dodajte polento. Zacinite z provansalskimi zeli§&i. Primesajte nariban
parmezan ter pustite na ognju dokler polenta ni kuhana. Vmes ob&asno

Sestavine 3 Porcije premesajte.

¢ = Kotanyi Produkte 2 Pekac oblozite s papirjem za peko ter nanj razporedite polento na debelino

11 Vode 1-1,5 cm. Pecite 30 minut pri 180°C, da polenta postane zlato rjava. Pustite,
20 Mael da se ohladi, nato pa z modelckom za okrogle piskote izrezite crostine.

g asla

3 Na crostini nanesite pesto ter dodajete rikoto. Oblozite jih z mocarelo,
200 g Polente
¢esnjevimi paradizniki ter suSenimi paradizniki. Zacinite z nekaj soli in popra

80 P . . . T oe

9 armezena ter pokapajte z oljem ter kisom. Za konec posipajte Se z baziliko.
200 g Rikote
7 zlic Pesta
200 g Mocarele
100 g Cenjevih paradiznikov
50g Susenih paradiznikov

1 skodelico  Sveze bazilike

2 Zlici Oljénega olja

2 Zzlici Balzamiénega kisa
¢ Provansalska zelid&a
¢ Morska sol jodirana

@ Poper &rni celi




