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Sest�vine 3 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

1 l Vode

20 g M�sl�

200 g Polente

80 g P�rmezen�

200 g Rikote

7 žlic Pest�

200 g Moc�rele

100 g Češnjevih p�r�dižnikov

50 g Sušenih p�r�dižnikov

1 skodelico Sveže b�zilike

2 žlici Oljčneg� olj�

2 žlici B�lz�mičneg� kis�

 Prov�ns�lsk� zelišč�

 Morsk� sol jodir�n�

 Poper črni celi

Polentini crostini
45—60 Min

Pripr�v�

1 Z� pripr�vo polente n�jprej solite vodo, dod�jte m�slo ter z�vrite. N�to

dod�jte polento. Z�činite z prov�ns�lskimi zelišči. Primeš�jte n�rib�n

p�rmez�n ter pustite n� ognju dokler polent� ni kuh�n�. Vmes obč�sno

premeš�jte.

2 Pek�č obložite s p�pirjem z� peko ter n�nj r�zporedite polento n� debelino

1-1,5 cm. Pecite 30 minut pri 180°C, d� polent� post�ne zl�to rj�v�. Pustite,

d� se ohl�di, n�to p� z modelčkom z� okrogle piškote izrežite crostine.

3 N� crostini n�nesite pesto ter dod�jete rikoto. Obložite jih z moc�relo,

češnjevimi p�r�dižniki ter sušenimi p�r�dižniki. Z�činite z nek�j soli in popr�

ter pok�p�jte z oljem ter kisom. Z� konec posip�jte še z b�ziliko.


