(KOTANYD)

Polewa z kurkuma

@ 5—15 Min

Przygotowanie

1 Drobno posiekaj kuwerture z biatej czekolady, umie$¢ w metalowej misce i
rozpus$¢ w kapieli wodne;j.

Sktadniki - llos¢ oséb: 8 WSKAZOWKA: Nie dopuéé do tego, aby do miski dostata sie woda.
¢ = Kotanyi Produkte Kuwertura nie powinna by¢ zbyt goraca.
150 g Kuwertura, biata
2 Roztop olej kokosowy w drugim rondelku i rozpusci¢ w nim kurkume, imbir,
209 T'lusz;:z kokosowy (np- kolendre i chili od Kotanyi .
ceres

0.5 tyzeczki @ Kurkuma mislona 3 Dobrze wymieszaj roztopiona kuwerture z kurkuma i udekoruj ciasteczka

wedle uznania.
0.5 tyzeczki @ Imbir mielony

0.5 fyzeczki @ Kardamon mielony

1szczypta @ Chili mieszanka
przypraw




