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Skł�dniki - Ilość osób: 8
 = Kot�nyi Produkte

150 g Kuwertur�, bi�ł�

20 g Tłuszcz kokosowy (np.

ceres)

0.5 łyżeczki  Kurkum� mielon�

0.5 łyżeczki  Imbir mielony

0.5 łyżeczki  K�rd�mon mielony

1 szczypt�  Chili miesz�nk�

przypr�w

Polew� z kurkum�

5—15 Min

Przygotow�nie

1 Drobno posiek�j kuwerturę z bi�łej czekol�dy, umieść w met�lowej misce i

rozpuść w k�pieli wodnej.

WSKAZÓWKA:  Nie dopuść do tego, �by do miski dost�ł� się wod�.

Kuwertur� nie powinn� być zbyt gor�c�.

2 Roztop olej kokosowy w drugim rondelku i rozpuścić w nim kurkumę, imbir,

kolendrę i chili od Kot�nyi .

3 Dobrze wymiesz�j roztopion� kuwerturę z kurkum� i udekoruj ci�steczk�

wedle uzn�ni�.


