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Polnjeni piskoti z Golden Milk
prelivom

@ 30—45Min @D

Priprava

1 Rumenjake, sladkor v prahuin vanilijev sladkor stepite v penasto zmes.

Sestavine 4 Porcije o

Vmesajte pSeni¢no moko in mesajte, da testo postane gladko.
¢ = Kotanyi Produkte

3 Dresirno vrecko s perforiranim nastavkom napolnite s testom in na pekadc,

Za piskote oblozen s papirjem za peko, nabrizgajte 2 cm dolge piskote.

- . e . . C o o o
200g Rumenjaki (pribl. 10 kos) L Piskote pecite v pedici pri vklopljenem ventilatorju 7-8 minut na 180 °C.
140g Sladkor v prahu 5 Polovicoi piskotov premazite z mareli¢no marmelado in jih zlepite z
160 g Moka, pieniéna nenamazanimi piSkoti. Nato pripravite preliv.
10g ¢ Bourbon vanijev 6 Belo kuverturo na fino sesekljajte in jo stopite v kovinski skledi nad vodno

sladkor v prahu kopeljo.
1 8&epec ¢ Morska sol jodirana 7 Kokosovo olje stopite v drugi manjsi kozici in vanj vmesajte mesanico Golden

Milk Kotanyi.
Za Obliv . v . v . . .
8 Stopljeno kuverturo dobro zmes$ajte z meSanico Golden Milk ter potopite

150 g Kuvertura, bela sestavljene piskote v preliv in jih polozite na resetko.
209 Kokosova masg&oba (npr.

Ceres)
1 Zlicka




