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Sest�vine 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

Z� piškote

200 g Rumenj�ki (pribl. 10 kos.)

140 g Sl�dkor v pr�hu

160 g Mok�, pšeničn�

10 g  Bourbon v�nilijev

sl�dkor v pr�hu

1 ščepec  Morsk� sol jodir�n�

Z� obliv

150 g Kuvertur�, bel�

20 g Kokosov� m�ščob� (npr.

Ceres)

1 žličk�

Polnjeni piškoti z Golden Milk

prelivom

30—45 Min

Pripr�v�

1 Rumenj�ke, sl�dkor v pr�hu in v�nilijev sl�dkor stepite v pen�sto zmes.

2 Vmeš�jte pšenično moko in meš�jte, d� testo post�ne gl�dko.

3 Dresirno vrečko s perforir�nim n�st�vkom n�polnite s testom in n� pek�č,

obložen s p�pirjem z� peko, n�brizg�jte 2 cm dolge piškote.

4 Piškote pecite v pečici pri vklopljenem ventil�torju 7–8 minut n� 180 °C.

5 Polovicoi piškotov prem�žite z m�relično m�rmel�do in jih zlepite z

nen�m�z�nimi piškoti. N�to pripr�vite preliv.

6 Belo kuverturo n� fino seseklj�jte in jo stopite v kovinski skledi n�d vodno

kopeljo.

7 Kokosovo olje stopite v drugi m�njši kozici in v�nj vmeš�jte meš�nico Golden

Milk Kot�nyi.

8 Stopljeno kuverturo dobro zmeš�jte z meš�nico Golden Milk ter potopite

sest�vljene piškote v preliv in jih položite n� rešetko.


