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Sest�vine 6 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

Z� testo

170 g M�sl�

90 g Sl�dkorj� v pr�hu

20 g K�k�v� v pr�hu

130 g Moke

2 J�jci

1 žličk�  Bio Ingver mleti

1 ščepec  Bourbon v�nilijev

sl�dkor v pr�hu

1 vrečk�  Morsk� sol jodir�n�

Z� n�dev

250 g Kuverture s temno

čokol�do

250 g Sl�dke smet�ne

Z� prem�z

200 g Kuverture s temno

čokol�do

Polo piškoti s čokol�do

90—120 Min

Pripr�v�

1 Z� testo zmeš�jte m�slo, sl�dkor v pr�hu, k�k�v, v�nilijev sl�dkor, ingever in

sol v gl�dko m�so, n�to p� primeš�jte še j�jc�.

2 Primeš�jte še moko, n�to p� z dresirno vrečko n�redite m�jhne krogce n�

p�pir z� peko.

3 Pecite jih 10 minut v pečici segreti n� 180 °C.

4 Z� n�dev z�vrite sl�dko smet�no, jo odstr�nite iz ognj� ter primeš�jte

n�seklj�no čokol�do, d� se čisto stopi.

5 Z� pol ure post�vite v hl�dilnik n�to p� dobro premeš�jte.

6 Ko so piškoti ohl�jeni z n�devom zlepite dv� po dv� v sendvič. Pustite, d� se

kremo strdi.

7 Dve tretjini čokol�de stošite v vodni kopeli. Ost�lo čokol�do n�režite n�

m�jhne kocke in jih primeš�jte v stopljeno čokol�do. Vs�k piškot do polovice

potopite v čokol�di in pustite, d� se strdi.

8 Količine z�dostujejo z� 1 kg teste, ozirom� z� približno 60 piškotov.


