(KOTANYD)

Prajitura cu cirese
@ 7090 Min. @ @
Pregatire

1 Preincalziti cuptorul la 180°. Tapetati o tavd adanca cu héartie de copt.

2 Se spala ciresele si se scot samburii. Se spala si se usuca ldméia, apoi se rade
coaja.

Ingrediente 12 Portii
¢ = Kotanyi Produkte

3 Folositi un bol, amestecati untul cu zaharul, un praf de sare de mare
Kotanyi, vanilia din pastaie, cardamomul si coaja de laméie.

780 grame  Cirege féra samburi L4 Se amestecd ouéle unul céte unul si se bate pana se formeaza o masa
1 Leémaie cremoasi. Se incilzeste putin laptele. intr-un bol amestecim faina cu praful
250 grame  Unt moale de copt.
250 grame  Zahar granulat 5 In pasul urmitor, amestecati alternativ fiina si laptele in aluat cu un mixer
5 Oua, la temperatura manual.
camerei

6 Intindeti acum aluatul finit pe tava de copt si apoi ad3ugati ciresele.
400 grame  Faina Coacem in cuptorul preincalzit pentru aproximativ 40-45 de minute.

20 grame  Praf de copt
125 ml Lapte
1 bucata Kotanyi Baton de vanilie

1linguritd  Kotanyi Cardamom,
macinat

1 praf Kotanyi Sare de mare,

résnita




