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Ingrediente 12 Porții
 = Kot�nyi Produkte

750 gr�me Cireșe f�r� s�mburi

1 L�m�ie

250 gr�me Unt mo�le

250 gr�me Z�h�r gr�nul�t

5 Ou�, l� temper�tur�

c�merei

400 gr�me F�in�

20 gr�me Pr�f de copt

125 ml L�pte

1 buc�t� Kot�nyi B�ton de v�nilie

1 linguriț� Kot�nyi C�rd�mom,

m�cin�t

1 pr�f Kot�nyi S�re de m�re,

r�sniț�

Pr�jitur� cu cireșe
70—90 Min.

Preg�tire

1 Preînc�lziți cuptorul l� 180°. T�pet�ți o t�v� �d�nc� cu h�rtie de copt.

2 Se sp�l� cireșele și se scot s�mburii. Se sp�l� și se usuc� l�m�i�, �poi se r�de

co�j�.

3 Folosiți un bol, �mestec�ți untul cu z�h�rul, un pr�f de s�re de m�re

Kot�nyi, v�nili� din p�st�ie, c�rd�momul și co�j� de l�m�ie.

4 Se �mestec� ou�le unul c�te unul și se b�te p�n� se forme�z� o m�s�

cremo�s�. Se înc�lzește puțin l�ptele. Într-un bol �mestec�m f�in� cu pr�ful

de copt.

5 În p�sul urm�tor, �mestec�ți �ltern�tiv f�in� și l�ptele în �lu�t cu un mixer

m�nu�l.

6 Întindeți �cum �lu�tul finit pe t�v� de copt și �poi �d�ug�ți cireșele.

Co�cem în cuptorul preînc�lzit pentru �proxim�tiv 40-45 de minute.


