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Ingrediente 6 Porții
 = Kot�nyi Produkte

Pentru �lu�t

170 g Unt

100 g Z�h�r pudr�

2 G�lbenușuri de ou

2 Albușuri de ou

40 g Z�h�r v�nil�t

170 g St�fide

50 g Co�j� de portoc�l�

confi�t�

50 g Co�j� de l�m�ie confi�t�

70 g Cireșe confi�te

200 g F�in� de gr�u

1 buc�t�  B�ton v�nilie de

Bourbon întreg

10 g Co�j� de l�m�ie

1 v�rf  S�re de m�re iod�t�

Pentru topping

120 g Gl�zur� de ciocol�t�

ne�gr�

Pentru form� de pr�jitur�

C�ntit�te mic� de unt,

topit

F�in� de gr�u

Pr�jituri pentru ce�i
60—70 Min.

Preg�tire

1 Unge dou� frome de pr�jituri cu unt topit și pres�r� cu f�in�.

2 To�c� st�fidele, co�j� de portoc�l� confi�t�, co�j� de l�m�ie confi�t� și

vișinele confi�te în buc�ți mici și �poi �mestec�-le cu f�in� cernut�.

3 B�te untul l� temper�tur� c�merei, z�h�rul pudr�, z�h�rul v�nil�t și co�j� de

l�m�ie p�n� c�nd se forme�z� o crem�. Amestec� trept�t și g�lbenusul de

ou.

4 B�te �lbușurile cu z�h�rul și s�re�.

5 Combin� �mestecul de f�in� și fructe cu �mestecul de unt, �poi

încorpore�z� �lbușurile b�tute.

6 Umple form� de pr�jitur� cu �mestecul p�n� l� 3/4 din c�p�cit�te.

7 Co�ce timp de �proxim�tiv 45 de minute l� 170 °C l� cuptor, �poi sco�te-le

din forme în timp ce sunt inc� c�lde și l�s�-le s� se r�ce�sc� pe un gr�t�r.

8 În cele din urm�, topește 2/3 din ciocol�t�, �poi rupe restul de 1/3 în buc�ti

mici și �mestec�-le peste ciocol�t� topit�.

9 Unge ciocol�t� pe to�te p�rtile pr�jiturii i�r �poi t�ie-o în felii cu o l�time de

�proxim�tiv 1,5 cm.
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