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Sest�vine 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

150 g M�sl�

150 g Drobneg� krist�lneg�

sl�dkorj�

1 žlic� N�rib�ne pom�r�nčne

lupine

400 g Jedilne čokol�de

100 g N�rib�nih m�ndljev

200 g K�k�v�

2 vrečki  Bourbon v�nilijev

sl�dkor v pr�hu

1 žličk�  Mušk�tni orešček mleti

Pr�line s pom�r�nčno čokol�do

in v�nilijo

20—30 Min

Pripr�v�

1 M�slo vzemite iz hl�dilnik� in pustite, d� se zmehč�. 

2 Medtem v vodni kopeli r�ztopite čokol�do.

3 N�rib�ne m�ndlje v meš�lniku zmeljite še bolj n� drobno, n�to p� jih v ponvi

brez olj� r�hlo popr�žite.

4 Ko je m�slo n� sobni temper�turi, g� zmeš�jte z m�ndlji, stopljeno čokol�do,

z�čimb�mi in pom�r�nčno lupino, d� dobite gl�dko zmes.

5 Oblikujte kroglice s premerom pribl. 2–3 cm, jih pov�lj�jte v k�k�vu in

uživ�jte. Pr�line l�hko n�jveč en mesec hr�nite v hl�dilniku.


