Sestavine &4 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

2 Pomaranéi
500 g Sira maskarpone
100 ml Mleka

1 zavitek Maslenih piskotov

2 Zzlici Sladkorja

L zlicke ¢ Cimet mleti

1 §cepec ¢ Cokoladne mrvice
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Prazni¢na sladica s cimetom in
pomaranco

@ 30—40Min @ DD

Priprava

1 Maslene piskote zdrobite na majhne koscke, dodajte 2 Zlicki cimeta,
premesajte in dajte na stran.

2 Olupite pomarandéi, ju narezite na majhne kose in prav tako postavite na
stran.

3V skledi mesajte sir maskarpone, 2 Zlicki cimeta, sladkor in kanéek mleka,
dokler se ne oblikuje kremasta zmes.

4V kozarce za penece vino v slojih nalagajte pisSkote, kremo iz sira
maskarpone in kose pomaran¢. Zacnite s piskoti.

5 Vrh te prazni¢ne sladice okrasite s kremo iz sira maskarpone, pri éemer si
pomagaijte z dresirno vre¢ko. Na koncu dodajte Se §€epec Eokolade v
mlincku Kotanyi.



