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Sest�vine 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

2 Pom�r�nči

500 g Sir� m�sk�rpone

100 ml Mlek�

1 z�vitek M�slenih piškotov

2 žlici Sl�dkorj�

4 žličke  Cimet mleti

1 ščepec  Čokol�dne mrvice

Pr�zničn� sl�dic� s cimetom in
pom�r�nčo

30—40 Min

Pripr�v�

1 M�slene piškote zdrobite n� m�jhne koščke, dod�jte 2 žlički cimet�,

premeš�jte in d�jte n� str�n.

2 Olupite pom�r�nči, ju n�režite n� m�jhne kose in pr�v t�ko post�vite n�

str�n.

3 V skledi meš�jte sir m�sk�rpone, 2 žlički cimet�, sl�dkor in k�nček mlek�,

dokler se ne oblikuje krem�st� zmes. 

4 V koz�rce z� peneče vino v slojih n�l�g�jte piškote, kremo iz sir�

m�sk�rpone in kose pom�r�nč. Z�čnite s piškoti.

5 Vrh te pr�znične sl�dice okr�site s kremo iz sir� m�sk�rpone, pri čemer si

pom�g�jte z dresirno vrečko. N� koncu dod�jte še ščepec čokol�de v

mlinčku Kot�nyi.


