Sastojci 5 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

509

150 g

4 kom

1 prstohvat

250 ml

Za kremu:

400 g
0.5 Zlice
1 Zlica

1 paket
1 Zlica

5 Zlica

Maslaca

Brasna

Jaja

¢ Morska sol gruba

Vode

Vrhnja za Slag

Secera u prahu

¢ Bourbon Vanilin Se¢er
Uévrséivaca za Slag

¢ Bourbon Vanilin Secer
Likera od jaja (Eggnog)

Secer u prahu za
posipanje

Svjeze bobicasto voce, po

Zelji

(KOTANYI

1881

Princes krafne s bobicastim
vocem

@ 45—-60Min Q@ P @

Priprema

1 Zatijesto ulonac dodajte vodu, dobar prstohvat soli i maslac te zakuhajte.
Zatim maknite s vatre i umijeSajte brasno Zlicu po Zlicu. Zatim vratite na
Stednjak.

2 Neprestano mijesajte dok tijesto ne postane kompaktno. Zatim maknite sa
Stednjaka i ostavite da se potpuno ohladi. Umutite jaja u zdjeli te ih zatim
umijesajte u tijesto.

3 Zagrijte peénicu na 220°. Napunite posudu vodom i stavite je na dno
peénice da se stvori para.

L4 Lim za pecenje obloZite papirom za pecenje. Smjesu stavite u dresir vreéicu
sa zvjezdastim nastavkom ta istisnite smjesu na papir za pecenje. Provjerite
ima li dovoljno prostora izmedu njih. Zatim pecite u peénici 30 minuta.
Peénica se za to vrijeme ne smije otvarati.

5 Tijesto odmah nakon pecenja prerezite vodoravno na pola i ostavite da se
ohladi. Tako ostaje mekano iznutra i hrskavo izvana.

6 Zakremu umutite vrhnje za $lag s uévrséivacem, likerom od jaja i razli¢itim
vrstama Secera u Cvrsti §lag. Kremom punite tijesto.

7 Pospite Se¢erom u prahui ukrasite svjezim bobicastim voéem po Zzelji.



