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Zut�ten für 2 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

200 g Hüttenk�se

150 g M�gertopfen

50 g S�uerr�hm

1 EL Olivenöl

1 TL Senf

1 TL Honig

1 TL Zitronen�brieb

1 TL  Kr�uter der Provence

1 TL  Bio Schnittl�uch

geschnitten

1 Prise  Meers�lz jodiert grob

1 Prise  Pfe�er schw�rz

gem�hlen

Provenzi�lischer Hüttenk�se-

Aufstrich

10—15 Min

Zubereitung

1 Alle Zut�ten, bis �uf den getrockneten Bio-Schnittl�uch, in eine

Küchenm�schine geben und gut vermischen.

2 Den getrockneten Schnittl�uch vorsichtig unterheben und den fertigen

Aufstrich 15 Minuten kühl stellen, wodurch sich d�s Arom� der Kr�uter

besser entf�lten k�nn.

3 Mit Meers�lz und gem�hlenem Pfe�er �bschmecken und genießen.


