Sktadniki - llo§é oséb: 6

¢ = Kotanyi Produkte

Na ciasteczka

240g
150 g
130 g
250¢g
59
59

1 szczypta

Na polewe

150 g

20g

1o0p.

Masto

Cukier puder

Orzechy laskowe, mielone
Maka, orkiszowa

¢ Gozdziki mielone

¢ Cynamon mielony

¢ S6l Morska
gruboziarnista jodowana

Cukier puder

Sok, czerwony (np.
wisniowy lub
winogronowy)

¢ Przyprawa do
Grzanego Wina

(KOTANYD)

Przepis na ciasteczka
bozonarodzeniowe z polewg o
smaku grzanego wina

@ 30—45 Min

Przygotowanie

1 Zagnie¢ masto o temperaturze pokojowej z cukrem pudrem, orzechami
laskowymi, przesiang maka, cynamonem Kotanyi, mielonymi gozdzikami i
solg morska, aby uformowac¢ ciasto.

2 Wiéz ciasto do lodéwki na co najmniej 1-2 godz.

3 Nastepnie rozwatkuj ciasto na grubosé ok. 3 mm i wytnij z niego okragte
ciastka za pomoca foremki (ok. 6 cm érednicy).

L4 Przekrdjje na pdt, utéz na blasze wytozonej papierem do pieczenia i piecz
przez 7-8 minut w temperaturze 180° C w rozgrzanym piekarniku.
Poczekaj, az ciasteczka ostygna i przygotuj w tym czasie polewe.

5 Doktadnie przesiej cukier puder.

6 Rozpusci¢ w soku przyprawe do grzanego wina, a nastepnie dodaj cukier
puder i mieszaj, az do uzyskania gtadkiej masy.

7  Jesli polewa nie ma pozadanej konsystenciji, wmieszaj nieco wiecej cukru
pudru lub soku.

8 Udekoruj ciasteczka polewa, uzywajac np. tyzeczki.



