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Със����� �� 8 Пор���
 = Kot�nyi Produkte

З� �ър��но�о с��нс�о

2.5 kg С��нс�� ��е���

100 ml Ябъ��о� со�

100 ml BBQ сос

10 с.�.  BBQ Пу�ено

4 бр. П�осъ� х�яб

З� Б�ъ�� Мер�

2 L �ом��ен со�

2 с.�. Т�б�с�о

32 cl Те����

4 бр. Це��н� н� �ръч���

2 ч.�.  BBQ Пу�ено

�е� н� �убче��

�ър��но с��нс�о � ����� с

�о��е�� Б�ъ�� Мер�

60—80 М�ну��

По��о�о���

1 В�р���е м��с� �� BBQ Пу�ено н� Kot�nyi � месо�о � ос���е�е �� се

о��ус� �оне 1 ч�с ��� �� е�н� но�, у���о � ��ум�н�е�о фо��о �

х�����н���.

2 А�о �о����е � уре� �� о�у���не: З��ре��е �р��� �о 120–130°C (248–

266°F) � �ече�е с��нс�о�о месо н� не�ря�� �о���н� �� 12–16 ч�с�,

�о���о се �ос���не осно�н� �ем�ер��ур� о� 92–95°C (198–203°F).

И��о������е �ермоме�ър �� �р��, �� �� с�е���е �ем�ер��ур��� �

сър�е��н��� н� месо�о. Ре�о�но м��е�е с ябъ��о� со�. У����е

с�о��ено�о месо � ��ум�н�е�о фо��о � ос���е�е �� �оч�не н� �о��о

мяс�о (н��р�мер �ъ� фурн��� н� 60°C [140°F]) �� о�о�о 30 м�ну��.

3 И��о������е ��е ������, �� �� р���ър���е с��нс�о�о месо, �

смесе�е с BBQ сос�.

4 З� �� н��р����е Б�ъ�� Мер�: Смесе�е �ом��ен со�, ��б�с�о, �е����

� BBQ Пу�ено н� Kot�nyi � �е��ър �� �о��е���.

5 Р��ре�е�е ��ос��я х�яб н� е�н���� че��ър��н�� � н��ъ�не�е с

�ър��но�о с��нс�о.

6 Н��е��е о�у�ен�я �о��е�� � ч����е � �об��е�е �е�. �об��е�е

��рче �е��н� �ъм �ся�� ч��� � сер��р���е с �ър��но�о с��нс�о месо.

То�� яс��е мо�е �� се �р��о��� � �ъ� фурн���: З��ре��е фурн��� н�

180°C (356°F), ���о ���о�����е н�с�ро����� �� �он�е���онно �ечене.

�об��е�е месо�о � съ� �� �ечене � ���ече�е �� 20 м�ну��,

ос���я��� �р���ч���� о��орен�. �об��е�е 100 ml ябъ��о� со� �

����оре�е �р���ч����. Н�м��е�е �ем�ер��ур��� �о 120°C (248°F)

� ���у�е�е �� о�о�о 4 ч�с� �р� ����орен� �р���. И����е�е

с�о��ено�о месо о� фурн��� � ос���е�е �� �оч�не � съ�� �� о�о�о

30 м�ну��.


