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Sastojci 4 Porcije
 = Kotányi Produkte

4 kom Jaja

1 žlica Krem sira

2 žlice Majoneze

1 žlica Kiselog vrhnja

1 žličica  Začinsko bilje na

talijanski

Punjena jaja

10—15 Min

Priprema

1 U loncu zakuhajte vodu do vrenja. Ubacite jaja i kuhajte ih 8 minuta. Kuhana

jaja prebacite u zdjelu s ledenom vodom i ostavite da odstoje 5 minuta.

2 Jaja oljuštite i prerežite na pola. Izvadite žumanjke i sjedinite ih s krem sirom,

majonezom, vrhnjem i Kotányi Tomato začinom.

3 Prebacite smjesu u slastičarsku vrećicu sa zvjezdastim nastavkom i punite

jaja. Ukrasite jaja koprom i Kotányi Tomato začinom te poslužite.


