Sastojci
¢ = Kotanyi Produkte

250¢g Tjestenine velikih $koljka
(ako ne moZete naéi, na
isti nadin pripremite
canellone ili pacchere)

400 ml Pasirane rajcice

2 Zzlice ¢ Quick & Easy za Povrée
80g Baby $pinata

1 Zlica Maslinovog ulja

1 prstohvat Soliipapra
250¢g Ricotte

709 Naribanog parmezana

afea’le "1l ude s 1ad42

(KOTANYI

1881

Punjena tjestenina sa Spinatom i
sirom

@ 30—40Min @@ D

Priprema

1 Zagrijte peénicu na 180 stupnjeva. Zakuhajte lonac slane vode i dodajte
tjesteninu. Kuhajte je 4-5 minuta, odnosno dok ne bude al dente. Ocijedite
je irasporedite na pladanj da se hladi.

2 Spinat operite i osusite. U tavi zagrijte ulje, dodajte pinat, sol i papar i

pirjajte dok ne uvene i voda koju je pustio ishlapi. Maknite sa strane i ostavite

kratko da se ohladi te ga sitno nasjeckajte.

3 Udrugoj tavi zagrijte pasiranu raj¢icu, dodajte 1 Zlicu Quick & Easy zadina za
povrée i kuhajte 2 minute. Maknite s vatre i prebacite u okrugli pekaé
promjera 25 cm ili pravokutni 25*20 cm.

4 U zdjeli sjedinite ricottu, parmezan, 1 Zlicu Quick & Easy zadina za povrée i
nasjeckani $pinat. Dobro promijesajte kako bi se svi sastojci sjedinili.
Prebacite nadjev u slasti¢arsku vreéicu i napunite skoljkice. Rasporedite ih u
pekac u kojem je umak i pokrijte aluminijskom folijom. Prebacite u peénicu i
pecite 30 minuta. PosluZite uz parmezan i svjezi timijan.



