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S�stojci 2 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

2 kom Svježih kro�s�n�

4 kom Velikih j�j�

1 jušn� žlic� M�sl�c�

1 prstohv�t  P�p�r š�reni u zrnu

1 prstohv�t  Him�l�jsk� sol

0.5 č�jne

žličice

 ARCHIVE: K�jenski

p�p�r mljeveni

4 kom Kriški sl�nine

1 hrp� Vl�sc�

1 jušn� žlic� N�rib�nog sir�

2 kom Rotkvice

Punjeni sl�ni kro�s�n z� doruč�k

15—20 Min

Priprem�

1 U zdjeli vilicom promiješ�jte j�j� s prstohv�tom soli i p�pr�.

2 Sl�ninu popržite n� t�vi s m�lo m�sl�c� dok ne post�ne hrsk�v�, � z�tim je

ocijedite n� kom�du kuhinjskog p�pir�.

3 Otopite m�lo m�sl�c� n� t�vi i umiješ�jte smjesu od j�j�. J�j� kuh�jte po

želji.

4 N�režite kro�s�ne i prekrijte ih sl�ninom, j�jim�, prstohv�tom k�jenskog

p�pr� i preost�lim s�stojcim� poput n�rib�nog sir� i rotkvic�.

5 Dod�jte sitno sjeck�ni vl�s�c i uživ�jte.


