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Összetevők 8 fő részére
 = Kot�nyi Produkte

Kb. 1,5 kg sütihez

145 g V�j

70 g Porcukor

70 g Toj�ss�rg�j� (kb. 3

toj�sból)

145 g Toj�sfehérje (kb. 5

toj�sból)

85 g Krist�lycukor

60 g K�ndírozott citromhéj

60 g K�ndírozott n�r�ncshéj

80 g M�zsol�

60 g D�r�lt mogyoró

220 g Búz�liszt

2 g  Bourbon v�níli�s cukor

1 csipet  Tengeri só, durv�

szemű

2 ek. M�ln�lekv�r

500 g M�rcip�nm�ssz�, zöld

Püspökkenyér
60—75 Perc

Elkészítés

1 A v�j�t � porcukorr�l és � Kot�nyi Bourbon v�níli�s cukorr�l keverjük

h�bosr�.

2 Fokoz�tos�n �djuk � toj�ss�rg�k�t � v�j�s keverékhez.

TIPP :  Ügyeljünk �rr�, hogy � v�j és � toj�ss�rg�j� is

szob�hőmérsékletű legyen.

3 Ezut�n � toj�sfehérjét � krist�lycukorr�l és � sóv�l verjük kemény h�bb�.

4 A k�ndírozott citrom- és n�r�ncshéj�t, � m�zsol�t, � d�r�lt mogyorót és �

lisztet keverjük � v�j�s keverékhez.

5 Végül óv�tos�n forg�ssuk bele � toj�sfehérjét.

6 Öntsük � keveréket egy kiv�j�zott tégl�l�p �l�kú (20 x 30 cm-es) tepsibe, és

egyenletesen oszl�ssuk el.

7 Süssük 180 °C-r� előmelegített sütőben légkeverésen kb. 60 percig.

8 Ezut�n szeleteljük fel � püspökkenyeret (5 x 5 cm).

9 Nyújtsuk ki � m�rcip�nt (3 mm v�st�gs�gúr�), és kenjük meg vékony�n

m�ln�lekv�rr�l.

10 Végül helyezzük � püspökkenyeret � kinyújtott m�rcip�nr�, borítsuk be

vele, m�jd v�gjuk fel kb. 1 cm v�st�g szeletekre.


