(KOTANYI

1881

Plspokkenyér
@ 60—75Perc @ Q@@
Elkészités

1 Avajat a porcukorral és a Kotanyi Bourbon vaniliads cukorral keverjtik
habosra.

2 Fokozatosan adjuk a tojassargéakat a vajas keverékhez.

OsszetevBk 8 f6 részére
¢ = Kotanyi Produkte

TIPP: Ugyeljtink arra, hogy a vaj és a tojassérgéja is

Kb. 1,5 kg siitihez szobah8mérsékletl legyen.
459 Vaj 3 Ezutén a tojasfehérjét a kristalycukorral és a séval verjiik kemény habba.
709 Poreukor L4 Akandirozott citrom- és narancshéjat, a mazsolat, a daralt mogyorét és a
709 Tojassargaja (kb. 3 lisztet keverjik a vajas keverékhez.

tojasbél)

5 Végill 6vatosan forgassuk bele a tojasfehérjét.

145 g Tojasfehérje (kb. 5

tojasbol) 6 Ontstik a keveréket egy kivajazott téglalap alakt (20 x 30 cm-es) tepsibe, és
85g Kristalycukor egyenletesen oszlassuk el.
60g Kandirozott citromhéj 7  Susslk 180 °C-ra elémelegitett stit8ben légkeverésen kb. 60 percig.
60g Kandirozott narancshéj 8 Ezutéan szeleteljiik fel a plspdkkenyeret (5 x 5 cm).
809 Mazsola 9  Nydijtsuk ki a marcipant (3 mm vastagsagura), és kenjiik meg vékonyan
60g Daralt mogyoré malnalekvarral.
2209 Buzaliszt 10 Végiil helyezziik a piispékkenyeret a kinyUijtott marcipanra, boritsuk be
2g ¢ Bourbon vanilias cukor vele, majd vagjuk fel kb. 1 cm vastag szeletekre.
1 csipet ¢ Tengeri sé, durva

szem(
2 ek. Malnalekvar
500 g Marcipanmassza, zdld




