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Sastojci 4 Porcije
 = Kotányi Produkte

1 kg Pilećeg mesa (file, batak,

zabatak ili krilca)

0.5 vrećice  Quick & Easy za

Piletinu

Quick & Easy pečena piletina

25—30 Min

Priprema

1 Meso (file, batak, zabatak, krilca ) začinite s 1/2 vrećice (4 čajne žličice)

Quick & Easy mješavine za piletinu te po želji dodajte 4 žlice ulja i dobro

promiješajte.

2 Pecite u tavi ili na roštilju. Ovisno o komadu mesa. Meso možete peći i u

pećnici. U zagrijanu pećnicu na 200*C stavite prethodno začinjeno meso

raspoređeno na papiru za pečenje i pecite 20-25 min.

3 Pečeno meso možete poslužiti uz kuhano ili pečeno povrće, krumpir ili

salatu.

SAVJET:  Ova mješavina izvrsna je za sve vrste peradi!


