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Ингредиенты 4 Порции
 = Kot�nyi Produkte

1 кг Корейк� кролик� без

жир�

2 шт. Кольр�би

200 г Морковь

200 г Цукини

1 шт. Сельдерей

200 мл Бульон

200 мл Сливки

М�сло для ж�рки

Мелко н�рез�нн�я

петрушк�

М�сло для

гл�зиров�ния

1 щепотк�  Соль морск�я

1.5 ч. л.  Кр�сный перец

П�прик� сл�дк�я

молот�я

1 щепотк� Белый перец молотый

Корейк� кролик� в сливочном

соусе с п�прикой и овощ�ми

30—40 Мин.

Способ приготовления

1 Припр�вьте корейку кролик�, доведите до состояния средней прож�рки,

см�жьте м�слом и обв�ляйте в петрушке.

2 Очистите овощи, н�режьте ломтик�ми и св�рите в соленой воде до

состояния �ль денте. Смеш�йте сливки и бульон, уменьшите

темпер�туру, доб�вьте молотую п�прику и перемеш�йте.

3 Доб�вьте овощи и перемеш�йте. Ост�вьте м�ринов�ться, доб�вьте

взбитые сливки и белый перец по вкусу.

4 Под�в�йте к столу. Р�зрежьте корейку кролик� и положите сверху.

ПОДСКАЗКА:  Ан�логичный подход можно использов�ть при

приготовлении суп� из кролик� с п�прикой.


