
1 / 1

Інгредієнти 4 порц.
 = Kot�nyi Produkte

1 кг М’ясо кролик�, без жиру

2 шт. Кольр�бі

200 г Моркв�

200 г К�б�чок-цукіні

1 шт. Селер�

200 мл Бульйон-основ�

200 мл Вершки

Олія для см�ження

Петрушк�, дрібно

н�різ�н�

Вершкове м�сло для

гл�зурув�ння

1 щіпк�  Сіль морськ�

йодов�н�

1.5 ч. л. П�прик� солодк�

особлив� мелен�

1 щіпк� Перець білий, мелений

Кролик у вершковому соусі з

п�прикою т� овоч�ми

30—40 хв

Приготув�ння

1 Припр�вте м’ясо кролик�, готуйте до середнього ступеня

просм�женості, зм�стіть вершковим м�слом і обв�ляйте в петрушці.

2 Очищені овочі н�ріжте соломкою т� в�ріть у підсоленій воді до ст�ну �l

dente. Зміш�йте вершки т� бульйон із дичини й ув�ріть. Дод�йте мелену

п�прику.

3 Дод�йте овочі й переміш�йте. З�лиште м�ринув�тися, дод�вши

дод�тково збитих вершків і білого перцю в потрібній кількості.

4 Под�в�йте н� стіл. Н�ріжте м’ясо кролик� й розкл�діть зверху.

ПІДКАЗКА:  Ан�логічним способом можн� приготув�ти суп із

кролик� з п�прикою.


