Sestavine 4 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

Sir

600 g Raclette sir (pribl. 150-200
g na osebo)

200 g Opcijsko: veganski topljeni

sir ali veganski sir za
raclette

Meso, ribe in rastlinski nadomestki

250¢g Goveji file ali hrbtni del
(roastbeef)

250¢g Pis¢ancje prsi

200 g Kozice ali file lososa

1 pakiranje  Prekajeni ali marinirani
tofu

Zelenjava in priloge

600 g Cvrst krompir ali sladki
krompir

1 Paprika

1 Bucka

150 g Gobe

1 konzerva Koruza

1 Rdeca ¢ebula

1 konzerva Kocki ananasa

1 Brokoli ali cvetaca

PrazZeni orescki

Kruh

1 Velika bageta ali ciabatta
Lepinja ali toast

Zacdimbe

¢ Sol himalajska

(KOTANYD)

Raclette
@ 80—100Min @@ D

Priprava

1 Raclette zar segrejte 10—15 minut, preden se vsi usedejo k mizi. Tako se bo
sir hitreje stopil, meso pa se bo enakomerno speklo.

2 Krompir pripravite vnaprej. Cvrst, droben krompir skuhajte z lupino Ze prej
¢ez dan, nato ga ohranite toplega v aluminijasti foliji ali pokriti posodi.

3 Pripravite postaje: sir, zelenjava, meso, omake — tako bo miza urejena, vse pa
bo lahko dosegljivo.

L4 Zabolj$o teksturo dodajte prazene orescke, na primer orehe ali pinjole.

5 Pecena zelenjava, kot sta brokoli, cvetaca ali sladki krompir, je pod
stopljenim sirom odli¢nega okusa.

6 Vzemite si ¢as in uZivajte v druzbi. Raclette je namenjen spro§¢enemu
druzenju — nikar ne hitite!



4 Poper &rni mleti
¢ Cesen zrnasti

¢ Paprika dimljena mleta

Omake in pomake

BBQ omaka
Aioli
Gordica

Jogurtovo-zeli§éna
pomaka

Humus

(KOTANYD)
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