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Összetevők 6 fő részére
 = Kot�nyi Produkte

10 db Croiss�nt, szikk�dt

150 g Ricott�

40 g  Bourbon v�níli�s cukor

1 tk Citromhéj, friss

40 g V�j, olv�sztott

3 db Toj�s

200 ml Tej

60 g Cukor

1 üveg Eperdzsem

1 csipet  Mézes sütemény

fűszerkeverék

R�kott croiss�nt eperdzsemmel
és ricott�v�l

30—45 Perc

Elkészítés

1 Félbev�gjuk � péksütiket és egy kiv�j�zott sütőedénybe tesszük.

2 A ricott�t � friss citromhéjj�l és � v�níli�s cukorr�l krémesre keverjük.

3 A toj�st, � tejet, � cukrot és � mézes sütemény fűszerkeverékkel h�bosr�

keverjük, és � péksütikre öntjük. Ügyelnünk kell �rr�, hogy �l�pos�n

el�zt�ssuk ezzel � keverékkel �z összes croiss�nt-t.

4 Ezut�n 40 percre hűtőbe tesszük, � sütőt pedig 180 °C-r� előmelegítjük, és

�lsó-felső sütésre �llítjuk.

5 A m�r pihentetett croiss�nt-ok�t megkenjük �z olv�sztott v�jj�l, és 30-35

percre � sütőbe tesszük sülni.

6 25 perc elteltével újr� lekenjük � croiss�nt-ok�t �z eperdzsemmel, � tetejére

kis ricott� h�lmok�t k�n�l�zunk, és vissz�tesszük � sütőbe tov�bbi 5 percre.


