OsszetevBk 6 f6 részére
¢ = Kotanyi Produkte

10 db
150 g
40g
1tk
40g

3 db
200 ml
60g

1 liveg

1 csipet

Croissant, szikkadt
Ricotta

¢ Bourbon vanilias cukor
Citromhéj, friss

Vaj, olvasztott

Tojas

Tej

Cukor

Eperdzsem

¢ Mézes siitemény
fliszerkeverék

:©

(KOTANYI

1881

Rakott croissant eperdzsemmel
és ricottaval

@ 30—45Perc @ D

Elkészités

1 Félbevagjuk a péksiitiket és egy kivajazott slit6edénybe tesszik.
2 Aricottat a friss citromhéjjal és a vanilids cukorral krémesre keverijtik.

3 Atojast, a tejet, a cukrot és a mézes stiitemény fliszerkeverékkel habosra
keverjiik, és a pékstitikre ontjik. Ugyelniink kell arra, hogy alaposan
eldztassuk ezzel a keverékkel az 6sszes croissant-t.

L4 Ezutén 40 percre hiitébe tesszlk, a stitst pedig 180 °C-ra el8melegitjik, és
alsé-fels6 stitésre allitjuk.

5 A mar pihentetett croissant-okat megkenjiik az olvasztott vajjal, és 30-35
percre a slit6be tesszik stlni.

6 25 perc elteltével Ujra lekenjik a croissant-okat az eperdzsemmel, a tetejére
kis ricotta halmokat kanalazunk, és visszatessziik a siit6be tovabbi 5 percre.



