(KOTANYD)

Cheesecake cu zmeura
@ 25-35Min. @ D D

Pregatire

1 In primul pas, se amestec3 biscuitii macinati, coaja de Iamaie si untul intr-un

castron. Apoi se imparte amestecul pe fundul a patru pahare.

2 Se amesteca timp de trei minute crema de branza, iaurtul grecesc, 150 ml

Ingrediente 4 Portii de frigcé si zaharul. Se pregateste jeleul agar-agar cu apa intr-un castron.

¢ = Kotényi Produkte Se incilzeste frisca ramas3 la o temperaturs de 85 °C (a nu se fierbe). Apoi

80g Biscuiti, macinati se addugd agar-agar si se amestecd. Se toarnd compozitia peste crema de
U branza si se amestec3 timp de un minut. Se intinde pe baza de biscuiti si se
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g pune in frigider in timp ce pregéteste umplutura de zmeura.

1 lingurita Coaja proaspata de X A L. . L.

3 Acum se pune zmeura si zaharul intr-o tigaie si se gateste la foc mic timp de

lEmaie
aproximativ 15 minute, amestecénd ocazional. Se amestecs jeleul agar-agar
For the filling: cu apa intr-un castron si agauga peste zmeura. Se ia de pe foc, se |ds3 s& se
réceascd timp de cinci minute si se intinde peste crema de branza. Se pune
200 g Crema de branza N . . A . = 1%
in frigider cateva ore si se serveste cu zmeura proaspata.
100 g laurt grecesc
250¢g Sméantana
60g Zahar pudra

1.5 linguritd Agar-agar (jeleu)
1 lingurd Apa

1 Pkg.

For the raspberry sauce:

100 g Zmeur3 (proaspats sau
congelats)

1linguritd  Agar-agar (jeleu)

1 lingura Apa

1 Pkg.




