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Інгредієнти 4 порц.
 = Kot�nyi Produkte

80 г Печиво, подрібнене

50 г Вершкове м�сло,

розтоплене

1 ст.л. Цедр� свіжого лимон�

Для н�чинки:

200 г Вершковий сир

100 г Грецький йогурт

250 г Вершки

60 г Цукров� пудр�

1.5 ст.л. Аг�р

1 ст.л. Вод�

1 п�кет  Цукров� пудр� з

в�ніллю Бурбон

Для м�линового соусу:

100 г М�лин� (свіж� �бо

з�морожен�)

1 ст.л. Аг�р

1 ст.л. Вод�

1 п�кет  Цукров� пудр� з

в�ніллю Бурбон

М�линовий чізкейк

25—35 хв

Приготув�ння

1 Споч�тку зміш�ти в мисці мелене печиво, лимонну цедру т� вершкове

м�сло. Потім розподілити по дну чотирьох склянок.

2 В іншу миску покл�сти вершковий сир, грецький йогурт, 150 мл вершків

т� цукорову пудру, збив�ти протягом трьох хвилин. Окремо зміш�ти

�г�р з водою. Вершки, що з�лишилися, н�гріти до темпер�тури 85 °C (не

кип'ятити). Потім дод�ти �г�р і переміш�ти. Вилити збиті вершки з �г�ром

у миску з вершковим сиром, і перемішув�ти протягом однієї хвилини.

Викл�сти н� бісквітні основи т� пост�вити в холодильник, поки готуємо

м�линову н�чинку.

3 Покл�сти м�лину з цукром у к�струлю і в�рити н� повільному вогні

близько 15 хвилин, періодично помішуючи. Потім зміш�ти �г�р з водою в

мисці, т� дод�ти до м�лини. Зняти з вогню, д�ти охолонути протягом

п'яти хвилин, викл�сти поверх вершкового сиру. Пост�вити в

холодильник н� кільк� годин. Под�в�ти зі свіжою м�линою. 

См�чного!


