CobcmaBku 3a 4 MNopyuu
¢ = Kotanyi Produkte

3a mecmomo

2509 BpawHo
125 ml Boga
3 cA 3exmuH

¢ Mopcka con

3a nabHkama

200 g 3akBaceHa cvemaHa
100 g CuHbo cupeHe

150 g MaauHu

16p. YepBeH ayk

1 cmpnk 3eneH ayk

2 c.A Meg

1cA ¢ PycmukaHa

¢ Mopcka coa

(KOTANYI

1881

Tapm ¢aambe (Flammkuchen) c
MaAUHU U CUHbO CUpPEHe

@ 30—40 Munymu @ @ ¢

NogezomoBka

1 Hapeskeme uepBeHus u 3eaeHus Ayk Ha mbHku kpbeuema, a cuHbomo
cupeHe Ha kybuema. M3mulime maauHume u 2u ocmaBeme ga ce omyegsam.

2 3agaHanpaBume mecmomo: pa3bbpkalime 6pawHomo, Bogama, wunka
coA u 3exmuHa. Omeceme mecmo.

CBBET: Moskeme ga uznoa3zBame u 2omoBo mecmo 3a nuya, ako
HAMame Bpewme.

3 3aepelime dpypHama Ha 230°C npegBapumenHo. Paggeaeme mecmomo Ha
gBe paBHu yacmu u pagmoueme Ha mbHko, 3a ga HanpaBume ocHoBama Ha
mapma.

L Caoxkeme egHama ocHoBa 3a mapma 8 maBa, nokpuma c xapmus 3a
neueHe. Hamaskeme BHumamenHo cbve 3akBaceHa cmemaHa.
Paznpegeaneme omzope nonoBuHama om cuHbomo cupeHe, YepBeHus Ayk,
3eneHus Ayk u maauHume. lMopbceme ¢ meaHuukama PycmukaHa Ha
Kotanyi.

5 Oneueme Ha Hali-goAHOmMoO HUBo Ha pypHama 3a 5-8 muHymu. Caeg moBa
noBmopeme u ¢ gpyaus mapm.

CbBHBET: lMpueomBeme eu egHoBpemeHHo, ako umMa gocmambyHO
msicmo 8 maBama.

6 CepBupatime mapmoBeme u ce Hacaageme. Modkeme ga 3aneeme ¢ ¢uHa
cmpytika meg no >keaaHue.



