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Ингредиенты 4 Порции
 = Kot�nyi Produkte

Тесто

250 г Мук�

125 мл Вод�

3 ст. л. Оливковое м�сло

1 щепотк�  Соль морск�я

Топпинг

100 г Смет�н�

100 г Смет�н�

100 г Голубой или козий сыр

150 г М�лин�

1 шт. Кр�сный лук

1 шт. Зеленый лук

2 ст. л. Мед

1 ст. л.  Припр�в�

Ит�льянские тр�вы

1 щепотк�  Соль морск�я

Т�рт фл�мбе с м�линой и

мягким сыром

30—40 Мин.

Способ приготовления

1 Тесто: смеш�йте муку, воду, щепотку соли и м�сло и з�месите тесто.

Т�кже можно использов�ть готовое тесто для пиццы.

2 Предв�рительно н�грейте духовку до 230 °C.

3 Р�ск�т�йте тесто тонким слоем н� двух покрытых перг�ментом

противнях, чтобы сдел�ть дв� т�рт� фл�мбе. См�жьте смет�ной.

4 Н�режьте лук тонкими кольц�ми и мелко н�режьте голубой сыр.

Вымойте ягоды и д�йте воде стечь.

5 Р�вномерно р�спределите ингредиенты по т�рт�м и доб�вьте соль и

припр�ву Ит�льянские тр�вы от Kot�nyi.

6 Выпек�йте к�ждый т�рт фл�мбе н� с�мом нижнем уровне духовки в

течение 5–8 минут.

7 Перед под�чей укр�сьте т�рты тонкими кольц�ми лук� и полейте медом.


