Sastojci 2 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

Za salatu:

150 g
150 g
4 Zlice
4 Zlice
150 g

2 zlice

Za dressing:

250 ml
1 Zlice

2 Zlice
3 Zlice

1 Zlica

©

Srednje velikih §kampa
(bez glave, s oklopom)

Jakobove kapice
Manga
Ljutike

Drvena $tapica za raznjice

Zutih cherry rajéica
Crvenih cherry rajcica
Cornflakesa
Borovnica

Baby $pinata

Badema

Soka od ananasa

Senfa

Bijelog balzami¢nog octa
Maslinovog ulja

¢ Grill Classic
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Raznji¢i od morskih plodova uz
Sarenu ljetnu salatu

@ 25—35 Min
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Za dressing sve sastojke izmiksajte u blenderu dok ne dobijete kremastu
marinadu.

Orasaste plodove nasjeckajte i kratko preprzite na suhoj tavi.
Rajcice operite i prerezite na pola.
Operite i baby $pinat te borovnice.

Mango ogulite i nareZite na Cetiri kocke (sli¢ne veli¢ine kao Jakobove
kapice).

Ljutiku ogulite i prerezite na pola.

Sastojke naniZite na drvene $tapice za raznjiée — naizmjeni¢no $kampe,
ljutiku, mango i Jakobove kapice. Na svaki raznji¢ stavite 3 skampa, 2
komada manga, 2 Jakobove kapice i 2 komada ljutike.

Raznji¢e obilno zadinite Kotanyi Grill Classic mjeSavinom zadina.

Pecite ih na 200 °C po jednu minutu sa svake strane. Zatim ih ostavite na
neizravnoj vatri do posluzivanja.

U meduvremenu pomijeSajte sve sastojke za salatu.

Prelijte dressing preko salate i lagano promijesajte.



