(KOTANYI

1881

Raznji¢i s korabom i tzatziki
umakom od rotkvica

@ 35—40Min @ D

Priprema

1 Ogulite korabu i nareZite ju na kockice debljine oko 1,5 cm. U lonac dodajte

Sastojci 3 Porcije malo posoljene vode i pustite da zavrije u loncu. Kuhajte kockice korabe oko

¢ = Kotanyi Produkte L4 minute. Zatim procijedite, isperite hladnom vodom i osusite.

2 kom Korabe 2 Sitno nasjeckajte kopar i vlasac. U malo maslinovog ulja dodajte limunov sok,

i ) sol i papar. UmijeSajte nasjeckano zac¢insko bilje te ostavite sa strane.

1 Salica Svjezeg kopra ... o i o
Odistite rotkvicu i sitno ju naribajte.

1 Salica Svjezeg vlasca

) ) 3 Naribanu rotkvicu pomijesajte s grékim jogurtom, ¢e$njakom u granulama,

1 kom imun . . . . o . . PR
soli, paprom i malo maslinovog ulja. Pomijesajte maslinovo ulje s Kotanyi

5 jusnih Maslinovog ulja GRILL povrée mjesavinom zacdina. Kockice korabe stavite na drvene raZnjice,

Zlica

a zatim ih ravnomjerno premazite mjeSavinom zacina i maslinovim uljem.

1jusna zlica @ Grill Vegetables . . . . . . v
L4 Zamotajte slaninu oko nekoliko kockica korabe. Zatim pecite na rostilju oko

12 k Krigki slanine (tankih . ¥ g v . . .
om rigki slanine (tankdh) minutu sa svake strane. Raznji¢e posluzite s umakom i ukrasite marinadom

6 kom Drvenih raznji¢a od svjeZeg bilja.

Za Tzatziki umak od rotkvica:

200 g Gré&kog jogurta

1 prstohvat @ Papar areniu zrnu
1 prstohvat @ Himalajska sol

10 kom Rotkvica

1 prstohvat @ Cednjak pikantni

1 ¢ajna Maslinovog ulja

ZliGica




