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S�stojci 3 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

2 kom Kor�be

1 š�lic� Svježeg kopr�

1 š�lic� Svježeg vl�sc�

1 kom Limun

5 jušnih

žlic�

M�slinovog ulj�

1 jušn� žlic�  Grill Veget�bles

12 kom Kriški sl�nine (t�nkih)

6 kom Drvenih r�žnjić�

Z� Tz�tziki um�k od rotkvic�:

200 g Grčkog jogurt�

1 prstohv�t  P�p�r š�reni u zrnu

1 prstohv�t  Him�l�jsk� sol

10 kom Rotkvic�

1 prstohv�t  Češnj�k pik�ntni

1 č�jn�

žličic�

M�slinovog ulj�

R�žnjići s kor�bom i tz�tziki
um�kom od rotkvic�

35—40 Min

Priprem�

1 Ogulite kor�bu i n�režite ju n� kockice debljine oko 1,5 cm. U lon�c dod�jte

m�lo posoljene vode i pustite d� z�vrije u loncu. Kuh�jte kockice kor�be oko

4 minute. Z�tim procijedite, isperite hl�dnom vodom i osušite.

2 Sitno n�sjeck�jte kop�r i vl�s�c. U m�lo m�slinovog ulj� dod�jte limunov sok,

sol i p�p�r. Umiješ�jte n�sjeck�no z�činsko bilje te ost�vite s� str�ne.

Očistite rotkvicu i sitno ju n�rib�jte.

3 N�rib�nu rotkvicu pomiješ�jte s grčkim jogurtom, češnj�kom u gr�nul�m�,

soli, p�prom i m�lo m�slinovog ulj�. Pomiješ�jte m�slinovo ulje s Kot�nyi

GRILL povrće mješ�vinom z�čin�. Kockice kor�be st�vite n� drvene r�žnjiće,

� z�tim ih r�vnomjerno prem�žite mješ�vinom z�čin� i m�slinovim uljem.

4 Z�mot�jte sl�ninu oko nekoliko kockic� kor�be. Z�tim pecite n� roštilju oko

minutu s� sv�ke str�ne. R�žnjiće poslužite s um�kom i ukr�site m�rin�dom

od svježeg bilj�.


