Sastojci 4 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

400 g
1 kom
1 kom

0.5 kom

2 zlice

1.5 Zlica

0.5

Ociséenih repova kozica
Tikvica
Crvena paprika

Svjezeg ananasa (ili
ananas iz konzerve,
ocijeden)

Maslinovog ulja

¢ Secrets of Mexico -
Fajita

Sok limete

(KOTANYI

1881

o0 s/ o

Raznji¢i s kozicama, tikvicama,
ananasom i paprikom

@ 25-30 Min @ D

Priprema

1 Kozice stavite u zdjelu, prelijte maslinovim uljem i zacinite s 2 zlice Kotanyi
Fajita mjeSavinom zacina. Dobro promijesajte i ostavite da se marinira 15
minuta.

2 Zato vrijeme tikvicu narezite na debele polumjesece, papriku na kvadratice,
a ananas na kocke otprilike iste veli¢ine. Povrée i voc¢e prebacite u zdjelu,
zacinite sokom limete i ostatkom Kotanyi Fajita za¢ina i promijesajte.

3 Nadrvene raznji¢e naizmjeniéno slazite kozice, tikvice, papriku i ananas.
Zagrijte grill tavu ili rostilj i pecite raznji¢e 5-7 minuta uz okretanje kako bi se
lijepo ispekli sa svih strana. Posluzite uz kus-kus, rizu ili samo s jogurt-limeta
umakom.



