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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

800 g Mljevene junetine

50 g P�rmez�n� (rib�nog)

2 žlice  Grill Smoked

4 kom Pit� kruh�

8 kom Drvenih št�pić�

P�prik�, crveni luk i tikvice

Z� ketchup:

600 g Cherry r�jčic�

1 kom Gl�vic� luk�

3 kom Češnj� češnj�k�

1 žličic�  Orig�no usitnjeni

1 žličic�  M�jčin� dušic�

usitnjen�

1 prstohv�t  Morsk� sol grub�

1 prstohv�t  P�p�r crni zrno

50 ml J�bučnog oct�

50 ml M�slinovog ulj�

2 žlice Šećer�

R�žnjići s mesnim okruglic�m� i
dom�ćim ketchupom od r�jčice

80—100 Min

Priprem�

1 Prvo n�pr�vite ketchup. Z�grijte pećnicu n� 190°. Operite i prepolovite

r�jčice. St�vite ih prerez�ne str�ne prem� gore u v�trost�lnu posudu i

pok�p�jte s dovoljno m�slinovog ulj�. Pecite u pećnici oko 30 minut�.

2 Luk sitno n�sjeck�jte i propirj�jte n� t�vi n� m�lo m�slinovog ulj�. Protisnite

češnj�k i dod�jte g� u t�vu.

3 St�vite r�jčice u lon�c s lukom, češnj�kom, octom, šećerom, z�činskim biljem

te soli i p�prom. Ponovno st�vite u pećnicu n� 20-�k minut�. Po želji

n�sjeck�jte ili sitno p�sir�jte. Z�tim ost�viti d� se ohl�di.

4 Mljeveno meso pomiješ�jte s GRILL Smoked mješ�vinom z�čin� i

p�rmez�nom. Oblikujte m�le okruglice i z�jedno s kom�dićim� p�prike i luk�

n�t�knite ih n� drvene r�žnjiće.

5 R�žnjiće st�vite n� rešetku (ili grill t�vu) cc�. 5 minut� (ovisno o veličini).

Poslužite r�žnjiće s ketchupom od r�jčice u pit� kruhu.


