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Raznji¢i s mesnim okruglicama i
domacim ketchupom od rajcice

@ 80—100Min @@ D

Priprema

1 Prvo napravite ketchup. Zagrijte peénicu na 190°. Operite i prepolovite

Sastojci 4 Porcije rajéice. Stavite ih prerezane strane prema gore u vatrostalnu posudu i
¢ = Kotanyi Produkte pokapajte s dovoljno maslinovog ulja. Pecite u peénici oko 30 minuta.
800 g Mijevene junetine 2 Luk sitno nasjeckajte i propirjajte na tavi na malo maslinovog ulja. Protisnite
. ¢esnjak i dodajte ga u tavu.
50g Parmezana (ribanog)
o . 3 Stavite rajcice u lonac s lukom, ¢esnjakom, octom, Seéerom, zac¢inskim biljem
2 zlice ¢ Grill Smoked
te soli i paprom. Ponovno stavite u peénicu na 20-ak minuta. Po Zelji
4 kom Pita kruha . T . . e .
nasjeckajte ili sitno pasirajte. Zatim ostaviti da se ohladi.
8 kom Drvenih $tapica

L4 Mljeveno meso pomijesajte s GRILL Smoked mjesavinom zacina i

Paprika, crveni luk i tikvice parmezanom. Oblikujte male okruglice i zajedno s komadié¢ima paprike i luka

nataknite ih na drvene raznjice.

Za ketchup:
5 Raznji¢e stavite na reSetku (ili grill tavu) cca. 5 minuta (ovisno o veligini).
h jci ve M ez eye .
6009 Cherry rajéica Posluzite raznji¢e s ketchupom od rajé€ice u pita kruhu.
1 kom Glavica luka
3 kom Ceénja &e$njaka
1 Zlicica ¢ Origano usitnjeni
1 Zligica ¢ Majgina dusica

usitnjena
1 prstohvat @ Morska sol gruba

1 prstohvat @ Papar crnizrno

50 ml Jabuénog octa
50 ml Maslinovog ulja
2 Zlice Setera




