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S�st�v 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

120 g T�rhonj�, dom�ć�

200 g Losos, filetir�n

200 g Grdobin�

200 g Kostelj

4 kom�d� Džinovski g�mbori

4 kom�d� Crven� morsk� kr�b�

8 kom�d� Školjke

Mirpo�

Z�činsko bilje iz s�ksije

1 M�lo sirćet�

1 kom�d� Luk, sitno iseck�n

1 kom�d� Pr�ziluk

3 k�šik� Ulje

1 l Vod�

Riblje kosti

10 kom�d�  Biber crni, celi

1 kom�d�  Lovorov list, celi

1.5 k�šik�  P�prik�, sl�tk�

dimljen�

1 prstohv�t  Beli luk gr�nule

 Morsk� so, krupno

mleven�

Rib� i školjke u čorbi od p�prike
40—50 Min.

Priprem�

1 Operite riblje kosti, p� dod�jte u šerpu s� hl�dnom vodom, belim lukom,

lovorovim listom, biberom i mirpoom.

2 Krčk�jte 20 minut�, p� ocedite. Z�grejte ulje, dod�jte luk i kuv�jte dok ne

omekš�, dod�jte t�rhonju, umeš�jte Kot�nyi mlevenu z�činsku p�priku, p�

odm�h r�zbl�žite s� m�lo sirćet�.

3 N�punite šerpu ribljom čorbom. Dod�jte t�rhonju i kuv�jte dok ne bude �l

dente.

4 Dod�jte kom�de ribe, ljusk�re i školjke, n� kr�tko dovedite do ključ�nj�, p�

ost�vite d� odstoji.

5 Dod�jte z�činsko bilje z� supu.


