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Інгредієнти 4 порц.
 = Kot�nyi Produkte

250 г Рисовий пудинг

500 мл Сік кокос� й �н�н�с�

500 мл Вівсяне молоко

200 г Полуниці

1 ч�шк� Свіж� м’ят�

2 ст. л. Кокос, тертий

2 ст. л.  Цедр� лимону

К�рибський рисовий пудинг із

кокосом і �н�н�сом

30—40 хв

Приготув�ння

1 Дод�йте в рис кокосовий і �н�н�совий сік т� вівсяне молоко, після чого

доведіть до кипіння. Дод�йте 2 ст. л. цедри лимон� від Kot�nyi і ретельно

переміш�йте кільк� р�зів, щоб рис н�бр�в см�ку соку, � лимонн� цедр�

могл� вивільнити �ром�т.

2 З�лиште в�ритися в к�струлі н� сл�бкому вогні протягом 25 хвилин.

Рекомендуємо н�крити к�струлю кришкою. Ч�с від ч�су помішуйте.

3 Тим ч�сом н�ріжте сл�йс�ми полуницю. Помийте свіжу м’яту й висушіть

п�перовим рушником.

4 Прикр�сьте рисовий пудинг полуницею, м’ятою й тертим кокосом і

н�солоджуйтесь.


