Sktadniki - llo§é osdéb: 2

¢ = Kotanyi Produkte

200 g Ryz do risotto

100 g Pieczarki, brazowe
1szt Cebula

100 ml Biate wino

300 ml Woda

3 tyzki Oliwa z oliwek

2 tyzki ¢ Ziota Wioskie

mieszanka przypraw

Parmezan

@

(KOTANYD)

Risotto grzybowe
@ 30—40Min @@ D

Przygotowanie

1 Cebule pokrdj w kostke i krétko podsmaz w rondelku z ryzem do risotto i 2
tyzkami oleju.

2 Zdeglasuj biatym winem i zredukuj.

3 Dodaj witoskie ziota Kotanyi, wlej potowe wody i gotuj bez przykrycia przez
15 minut. Czesto mieszaj i stopniowo dodawaj pozostatg wode.

L4 Pieczarki umyj, poéwiartuji podsmaz na patelni z odrobing oleju.

5 Przed podaniem wymieszaj pieczarki i parmezan z gotowym risotto.

WSKAZOWKA: Smakuje szczegdinie kremowo z odrobing gestej
$mietany.



