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Skł�dniki - Ilość osób: 2
 = Kot�nyi Produkte

200 g Ryż do risotto

100 g Piecz�rki, br�zowe

1 szt Cebul�

100 ml Bi�łe wino

300 ml Wod�

3 łyżki Oliw� z oliwek

2 łyżki  Zioł� Włoskie

miesz�nk� przypr�w

P�rmez�n

Risotto grzybowe

30—40 Min

Przygotow�nie

1 Cebulę pokrój w kostkę i krótko podsm�ż w rondelku z ryżem do risotto i 2

łyżk�mi oleju.

2 Zdegl�suj bi�łym winem i zredukuj.

3 Dod�j włoskie zioł� Kot�nyi, wlej połowę wody i gotuj bez przykryci� przez

15 minut. Często miesz�j i stopniowo dod�w�j pozost�ł� wodę.

4 Piecz�rki umyj, poćwi�rtuj i podsm�ż n� p�telni z odrobin� oleju.

5 Przed pod�niem wymiesz�j piecz�rki i p�rmez�n z gotowym risotto.

WSKAZÓWKA:  Sm�kuje szczególnie kremowo z odrobin� gęstej

śmiet�ny.


