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Sest�vine 2 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

200 g Riž�

100 g Rj�vih š�mpinjonov

1 Čebul�

100 ml Beleg� vin�

300 ml Vode

3 žilici Oljčneg� olj�

2 žlici  Mediter�nsk� zelišč�

Rižot� s š�mpinjoni
20—25 Min

Pripr�v�

1 N�seklj�jte čebulo in jo skup�j z rižem posteklenite v loncu z dvem� žlic�m�

olj�. Z�lijte z belim vinom ter pustite d� se zreducir�.

2 Dod�jte mediter�nsk� zelišč�, z�lijte s polovico vode in kuh�jte 15 minut

brez pokrov�. Sproti meš�jte in postopom� dod�j�jte preost�lo vodo.

3 Umijte š�mpinjone, n�režite n� kose in jih popecite v ponvi n� nek�j olj�.

4 Pred servir�njem š�mpinjone primeš�jte v rižoto in jo po želji posip�jte s

p�rmez�nom. Konč�no!

NAMIG:  Če dod�te žlico smet�ne z� kuh�nje, bo rižot� še posebej

kremn�.

VIDEOPOSNETEK

Zwiebeln schneiden leicht gem�cht.


