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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

2 kom. Luk�

2 kom. Češnj� češnj�k�

350 g Riže z� rižoto

100 ml Bijelog vin�

1 kom. N�r�nče

1 l Vode

100 g P�rmez�n�

400 g Filet� losos�

50 g M�sl�c�

1 vrećic�  Kurkum� s mrkvom,

đumbirom i drugim

z�činim�

1 prstohv�t  Morsk� sol grub�

1 prstohv�t  P�p�r crni zrno

Rižoto od losos� i n�r�nče
30—40 Min

Priprem�

1 Ogulite luk i češnj�k, t�nko n�sjeck�jte i popržite u t�vi s dvije žlice

m�slinov� ulj�. Dod�jte rižu z� rižoto i z�činsku mješ�vinu Kot�nyi Kurkum�

te pržite nekoliko minut�. Odm�h degl�zir�jte t�vu bijelim vinom i z�činite s

puno soli.

2 Ulijte vodu i nek� kuh� približno 20 minut�. Ako je potrebno, ulijte još vode.

3 Odvojite meso n�r�nče: Odrežite vrh i dno n�r�nče, � z�tim oštrim nožem

ogulite koru n�r�nče t�ko d� meso bude vidljivo. Izrežite unutr�šnjost sv�ke

pojedine kriške iz kožice, � sok prikupite u zdjelu. K�d n� t�j n�čin izrežete

sve kriške, iscijedite sok iz ost�tk� n�r�nče i umiješ�jte u rižoto. Kriške

n�r�nče ost�vite s� str�ne.

4 N�rib�jte p�rmez�n. Isperite filete losos� hl�dnom vodom i osušite ih

t�pk�jući suhim p�pirn�tim ručnikom. N�režite n� kockice i pržite oko

3 minute s obje str�ne. Z�činite solju i p�prom.

5 K�d je riž� z� rižoto gotov�, umiješ�jte p�rmez�n i m�sl�c. Z�činite solju i

p�prom po želji i ost�vite d� se kr�tko vrijeme odm�r�.

6 Poslužite rižoto n� t�njure s krišk�m� n�r�nče i kockic�m� losos� i uživ�jte.


