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S�stojci 2 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

200 g Riže z� rižoto

100 g Gljiv� (po izboru, npr.

š�mpinjon�)

1 kom Luk

100 ml Bijelog vin�

300 ml Vode

3 žlice M�slinovog ulj�

2 žlice  Z�činsko bilje n�

d�lm�tinski

Rižoto s gljiv�m�
20—25 Min

Priprem�

1 Luk n�režite n� kockice i kr�tko propirj�jte u loncu s rižom z� rižoto i 2 žlice

m�slinovog ulj�. Degl�zir�jte bijelim vinom i ost�vite d� se reducir�.

2 Dod�jte Kot�nyi z�činsko bilje n� d�lm�tinski, z�lijte s pol� vode i pirj�jte

nepoklopljeno 15 minut�. Često miješ�jte i m�lo po m�lo dod�jte preost�lu

vodu.

3 Š�mpinjone operite i n�režite n� četvrtine i propirj�jte u t�vi n� m�lo ulj�.

4 Prije posluživ�nj� u gotov rižoto umiješ�jte gljive i p�rmez�n.

SAVJET:  Posebno je krem�stog okus� s trunkom vrhnj� z� kuh�nje.


