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Zut�ten für 2 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

4 Stk. Weißbrotscheiben

2 Stk. Essiggurken

100 g Ro�stbeef �ufgeschnitten

1 Stk. Sch�lotte

1 EL Honig

1 EL Soj�s�uce

1 EL Butter

2 EL M�yonn�ise

1 Stk. Gekochtes Ei

2 H�ndvoll Rucol�

1 Prise  Meers�lz jodiert grob

1 Prise  Pfe�er schw�rz g�nz

Ro�stbeef-S�ndwich mit

k�r�mellisierten Sch�lotten

20—25 Min

Zubereitung

1 Die Weißbrotscheiben to�sten, bis sie goldbr�un sind. Im n�chsten Schritt

die Sch�lotte sch�len und der L�nge n�ch schneiden. In der Pf�nne in

etw�s Butter gl�sig �nschwitzen und �nschließend mit dem Honig und der

Soj�s�uce k�r�mellisieren. Abschließend mit einer Prise Kot�nyi Am�zon�s

Chili sch�rfen und nochm�ls gut umrühren.

2 Zwei der Brotscheiben mit der M�yonn�ise und zwei mit der Honig-Senf-

Butter bestreichen. Mit dem gew�schenen Rucol�, dem in Scheiben

geschnittenen Ei sowie den Gurkenscheiben belegen.

3 Zu guter Letzt d�s Ro�stbeef in dem S�ndwich pl�tzieren und die

k�r�mellisierten Zwiebel d�rüber geben. Zukl�ppen, h�lbieren und

genießen.

TIPP :  Ide�l d�zu p�sst unsere Honig-Soj�-Senf-Butter. Diese findest

du g�nz einf�ch in der Rezeptsuche!


