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Przygotowanie

Sktadniki - llo§é oséb: 10

¢ = Kotanyi Produkte

Rozgrzej piekarnik do 150°C. Wytéz blache papierem do pieczenia. W
czystej i suchej misce ubij biatka mikserem na srednich obrotach, az beda
pieniste (ok. 5 minut).

Stopniowo dodawaj oba rodzaje cukru, po tyzce, miksujac na wysokich

135¢g Biatka (z 4 jajek), w
temperaturze pokojowej obrotach. Ubijaj, az piana bedzie sztywna i btyszczaca. Sprawdz miedzy
80g Cukier palcami, czy cukier sie rozpuscit — nie powinno by¢ grudek.
1 szt ¢ Cukier z prawdziwa W matej miseczce wymieszaj skrobie kukurydziana, sode oczyszczong, 2
Wanilig Bourbon tyzki piany z biatek i sok z cytryny. Delikatnie wmieszaj te mieszanke do
0.5 tyzeczki Soda oczyszczona reszty piany za pomoca szpatutki, tylko do potaczenia sktadnikéw.
1 tyzka Sok z cytryny Rozsmaruj mase réownomiernie na wytozonej papierem blaszce i posyp
10g Skrobia kukurydziana ptatkami migdatéw. Piecz przez 30 minut, az wierzch bedzie lekko ztocisty i
hrupiacy.
30¢g Ptatki migdatowe chruptacy
400 ml Smictana kreméwka Po upieczeniu od razu odwréé beze migdatami do dotu na czysty recznik
kuchenny lub nowy arkusz papieru do pieczenia. Delikatnie zdejmij papier
2 tyzeczki ¢ Pasta waniliowa ) L. 5 L.
Bourbon do pieczenia i pozostaw do catkowitego ostygniecia.
350 g Mieszanka owocéw Ubij zimng $mietane na sztywno. Pod koniec ubijania dodaj paste waniliowa.

le$nych (boréwki, maliny,
truskawki, poziomki,
czere$nie, wisnie)

Cukier puder do dekoracji

Umyj i przygotuj owoce. Rozprowadz bitg $mietane na ostudzonej bezie,
zostawiajgc maty margines przy brzegach. Réwnomiernie rozsyp owoce na
$mietanie.

Uzywajac papieru do pieczenia lub recznika, delikatnie zwin beze w rolade.
Zawin w papier do pieczenia i schtadzaj w lodéwce przez co najmniej 2
godziny, aby stezata. Przed podaniem udekoruj dodatkowa bitg §mietana,
owocami i oprész cukrem pudrem wedtug uznania.



