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S�stojci
 = Kot�nyi Produkte

4 kom Src� Rom�ine s�l�te

20 ml M�slinovog ulj�

1 prstohv�t  Him�l�jsk� sol

50 g N�rib�nog p�rmez�n�

8 žlic� Krem sir�

1 prstohv�t  Prov�ns�lsko z�činsko

bilje

Z� S�ls� um�k:

3 kom Breskve

60 g Crnih m�slin�

0.5 kom Bijelog luk�

Svježi bosilj�k

Rom�ine grill s�l�t� s� s�ls�

um�kom

— Min

Priprem�

1 Src� zelene s�l�te operite i osušite, potom ih prepolovite. U posudi

pomiješ�jte m�slinovo ulje s Kot�nyi Prov�ns�lskom mješ�vinom z�činskog

bilj� i solju. Z�činjeno m�slinovo ulje dod�jte n� s�l�tu i ost�vite d� odstoji.

2 U međuvremenu pripremite s�lsu. M�sline i luk sitno n�sjeck�jte k�o i svježi

bosilj�k. Breskve operite i n�režite n� sitne kockice p� pomiješ�jte sve

s�stojke.

3 Src� s�l�te kr�tko prepecite n� t�vi, � po potrebi ih i prem�žite s još

z�činjenog m�slinovog ulj�. Z�tim s�l�tu prelijte s�lsom i krem sirom.

Ukr�site s p�rmez�nom, te poslužite uz svježi kruh.


