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Ropogds gnocchi sertéssz(izzel
és gombaval
@ 30—35Perc Q@@

Elkészités

1 A sertésszlizet megtisztitjuk az inaktdl, majd kisebb darabokra vagjuk.

Osszetevék 4 16 részére Meglocsoljuk 1 evékanal olivaolajjal, és megszérjuk a Kotanyi Grill klasszikus

¢ = Kotanyi Produkte fliszeréval. A fokhagymat apritjuk, a gombékat vastag szeletekre vagjuk.

450 g Sertéssziiz 2 Egy nagy serpenyét felhevitiink a maradék olajjal, és nagy langon
korbepiritjuk rajta a hust kb. 3 perc alatt, idénként megforgatva. Ezutan

1 ek. ¢ Gril Klasszikus . o .

fiszerss kivesszik, félretesszik.
250 g Barna csiperkegomba 3 Ugyanabban a serpenyében vajat adunk az olajhoz, majd hozzdadjuk a
500 g Grocohi gnocchit, a gombat és a fokhagymat. Addig piritjuk, mig a gnocchi

aranybarnéra és ropogosra siil, a gomba pedig karamellizalédik.
2 gerezd Fokhagyma

L4 A hust visszatesszlk a serpenyé8be, hozzdadjuk a zsélyaleveleket, sézzuk,

3 ek Olivaolaj L i . K . .
borsozzuk izlés szerint. Egy perc alatt 6sszeforgatjuk, majd levessziik a
30¢g Vaj ) 4 LAl
tlizrdl és talaljuk.
1 csipet Sé
1 csipet @ Feketebors, 6rélt

Friss zsalyalevél




