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Ингредиенты 4 Порции
 = Kot�nyi Produkte

4 шт. Куриные окорочк�

3 шт. Зубчики чеснок�

1 шт. Больш�я луковиц�

500 г К�ртофель

Оливковое м�сло

1 ч. л.  Соль морск�я

1 щепотк�  Перец черный горошек

3 ст. л.  Розм�рин н�рез�нный

Куриц� с розм�рином

50—60 Мин.

Способ приготовления

1 Предв�рительно н�грейте духовку до 160°C в режиме конвекции.

2 Н�лейте приблизительно 1 см оливкового м�сл� в глубокую форму,

очистите зубчики чеснок� и положите их в форму целиком. Н�режьте лук

н� четвертинки и доб�вьте в форму.

3 Припр�вьте окорочк� солью и перцем с обеих сторон.

4 Очистите к�ртофель, р�зрежьте н� половинки или четвертинки, обильно

припр�вьте солью и выложите в форму для з�пек�ния.

5 Пост�вьте в духовку и через 15 минут н�лейте немного воды. Регулярно

полив�йте соком.

6 Для приготовления курицы потребуется примерно 40–45 минут.

7 З� 10 минут до готовности еще р�з обильно полейте соком и посыпьте

большим количеством измельченного розм�рин�.

ПОДСКАЗКА:  Не доб�вляйте розм�рин р�ньше, т�к к�к он сгорит и

ост�вит сильный горький привкус.


