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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

500 g B�t�t�

Kom Gl�vice luk�

Vrećice  Quick & E�sy z�

Krumpir

2 kom J�j�

35 g Krušnih mrvic�

Ulje, z� pečenje

Z� um�k:

200 g Kiselog vrhnj�

1 žlic� M�joneze

1 žlic� Hren�

1 prstohv�t  P�p�r i sol

Z� s�l�tu:

200 g B�by špin�t�

30 g Listić� p�rmez�n�

50 g Or�h�, krupno sjeck�nih

30 ml M�slinovog ulj�

Žličice Senf�

Žličice  Morsk� sol grub�

1 prstohv�t  P�p�r crni zrno

Sok pol� limun�

Rösti od b�t�t� s um�kom od
hren� i vrhnj� i s�l�tom od
špin�t�, p�rmez�n� i or�h�

25—30 Min

Priprem�

1 B�t�t ogulite, operite i n�rib�jte n� ribež. Ocijedite g� pomoću krpe ili g�ze i

preb�cite u zdjelu. N�rib�jte luk i dod�jte g� u zdjelu s b�t�tom. Ub�cite j�j�

i krušne mrvice te z�činite Kot�nyi Quick&E�sy mješ�vinom z�čin� z�

krumpir, dobro promiješ�jte.

2 Z�grijte t�vu n� srednje j�koj v�tri. Dod�jte 2-3 žlice ulj� te žlicu smjese od

b�t�t�. L�g�no pritisnite smjesu k�ko bi dobili oblik pljesk�vice. Pecite 4-6

röstij� u turi, ovisno o veličini t�ve. N�kon 4 minute okrenite rösti i pecite još

4 minute. Ponovite s ost�tkom smjese. Pečene röstije v�dite n� pl�d�nj

obložen p�pirn�tim ubrusom.

3 Dok se röstiji peku pripremite um�k i s�l�tu. Sjedinite sve s�stojke z� um�k u

zdjelici. Z� s�l�tu operite b�by špin�t i preb�cite u zdjelu. U st�klenku

dod�jte ulje, sok limun�, senf, sol i p�p�r, z�tvorite st�klenku i protresite.

Dod�jte p�rmez�n i or�he u zdjelicu s� špin�tom te prelijte pripremljenim

dresingom.

4 Poslužite pečene röstije uz pripremljeni um�k i s�l�tu.


