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Rosti od batata s umakom od
hrena i vrhnja i salatom od
Spinata, parmezana i oraha

@ 25-30Min @@ D

o\
Priprema

Sastojci 4 Porcije

¢ = Kotényi Produkte 1 Batat ogulite, operite i naribajte na ribez. Ocijedite ga pomodu krpe ili gaze i

prebacite u zdjelu. Naribajte luk i dodajte ga u zdjelu s batatom. Ubacite jaja

500 g Batata . < . v . P . C v ..
i krusne mrvice te zacdinite Kotanyi Quick&Easy mjesavinom zadina za
Kom Clavice luka krumpir, dobro promijesajte.
Vredice ¢ Quick & Easy za .. .. . . . vl . “le .
Krumpir Y 2 Zagrijte tavu na srednje jakoj vatri. Dodajte 2-3 Zlice ulja te Zlicu smjese od
batata. Lagano pritisnite smjesu kako bi dobili oblik pljeskavice. Pecite 4-6
2 kom Jaja -~ R ve . P ey
! rostija u turi, ovisno o veli¢ini tave. Nakon 4 minute okrenite résti i pecite jos
359 Krugnih mrvica 4 minute. Ponovite s ostatkom smjese. Pedene réstije vadite na pladanj
Ulje, za pegenje oblozen papirnatim ubrusom.
3 Dok se rostiji peku pripremite umak i salatu. Sjedinite sve sastojke za umak u
Za umak: c e s . y . . .
zdjelici. Za salatu operite baby $pinat i prebacite u zdjelu. U staklenku
200¢g Kiselog vrhnja dodaijte ulje, sok limuna, senf, sol i papar, zatvorite staklenku i protresite.
1 3lica Majoneze Dodajte parmezan i orahe u zdjelicu sa $pinatom te prelijte pripremljenim
) dresingom.
1 Zlica Hrena

1 prstohvat @ Papar i sol L4 Posluzite pecene rostije uz pripremljeni umak i salatu.

Za salatu:

200 g Baby $pinata

309 Listiéa parmezana

50g Oraha, krupno sjeckanih
30 ml Maslinovog ulja

Zligice Senfa

Zligice ¢ Morska sol gruba

1 prstohvat @ Papar crnizrno

Sok pola limuna




