(KOTANYI

1881

Roter Gluhwein mit Zimt
@ 10—20Min @

Zubereitung

1 In einem Topf Wein, Zucker, Orangensaft sowie alle Gewdlirze erhitzen aber

"’

( nicht zum Kochen bringen.

2 Fir mindestens eine Stunde bei niedriger Temperatur ziehen lassen, hei3
Zutaten 4 Portionen

servieren und genieBen.
¢ = Kotanyi Produkte

151L Rotwein

10 EL Brauner Zucker

2 Stk. Orangen, deren Saft
2 Stk. Zitronen in Scheiben

geschnitten

2 Stk. Orangen in Scheiben
geschnitten

L4 Stk. ¢ Zimt ganz

L Stk. ¢ Cardamom ganz

1EL ¢ Nelken ganz




