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Összetevők 4 fő részére
 = Kot�nyi Produkte

4 db Csirkecomb

3 Gerezd fokh�gym�

1 db N�gy vörösh�gym�

500 g Burgony�

Olív�ol�j

1 tk.  Tengeri só, durv�

szemű

1 csipet  Feketebors, egész

3 ek.  Bio rozm�ring, egész

Rozm�ringos csirke
50—60 Perc

Elkészítés

1 Melegítsük elő � sütőt légkeveréses fokoz�ton 160 °C-r�.

2 Öntsünk kb. 1 cm olív�ol�j�t egy m�g�s f�lú tepsibe, h�mozzuk meg �

fokh�gym�gerezdeket, és egészben tegyük bele � tepsibe. V�gjuk �

h�gym�t negyedekre, és tegyük � tepsibe.

3 A combok�t mindkét old�lon sóv�l és borss�l ízesítjük.

4 A burgony�t megh�mozzuk, mérettől függően felezzük v�gy negyedeljük,

m�jd �l�pos�n megsózzuk és � tepsibe helyezzük.

5 Helyezzük � sütőbe, és 15 perc múlv� öntsük fel kevés vízzel. Locsolg�ssuk

gy�kr�n � levével.

6 A csirkének kb. 40-45 percig kell sülnie.

7 10 perccel �zelőtt, hogy készre sült, még egyszer �l�pos�n locsoljuk meg, és

szórjuk meg bőségesen rozm�ringg�l.

TIPP :  Ne �djuk hozz� túl kor�n � rozm�ringot, mert megég és erős,

keserű ízt h�gy m�g� ut�n.


